SPECIALITES VEGETARIENNES

RESTAURANT VEGETARIEN

- ENTREES

| Salade de quu'.moc. cawp @i%uwuw\.e

(uinoa biologique accompagné de courgettes, poivions et
aubergines grillées, arrosé d'une vinaigrette au citron et a
[huile d'olive. Décoré de feullles de menthe fraiche pour une
 touche de fraicheur. 8,00¢
-

. / 4
Scrupo_ de Yaohwamw eppLcee
Velouté onctueux de potimarron, assaisonné de curry et de
gingembre, servi avec des crodtons dorés et une pointe de
creme fraiche. Idéal pour réchauffer le ceeur lors des
journées frafches.
J 1,00€

Tanlane Townalen b Rvocalkn

Un tartare fait d'avacats et de tomates,
agrémenté de coriandre et d'un zeste de citron.

9h0E
Ravioler de Aicolka eb épimawo(o
Ravioles faites maison farcies de ricotta
crémeuse et d'épinards frais, servies dans

une sauce tomate basilic maison,
parsemées de copeaux de parmesan. 10,00€
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DESSERTS

Mowoe au chocolal

Un chocolat noir d'exception, des veufs B pPE
frais et une pincée de sel

—

Talke lalinm

Une pate feuilletée maison garnie de hRQE
pommes caramélisées

Casrmne ballée & (o vanile

(réme infusée 4 la vanile, oeufs frais et 8 PPE
sucre caramélisé
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PLATS

Cu,‘\f\.l* de Qé%u./\meo cuyp mayp de cajoun

Un mélange colaré de Iégumes de saisan

mijotés dans une sauce crémeuse au lait

de coco, parfumé aux épices indiennes, 15,00
gami de noix de cajou croquantes et servi

avec du riz basmati parfumé.

Sowl de Qégxw'ww,o A6kin

Assiette gourmande de |égumes de saison

dtis (carottes, betteraves, patates

do/unes], accompagnés d'un houmous ~14,00¢
crémeux et de graines de sésame, servi

sur un lit de couscous épicé.

La/m%'wz cup Qé%uvvvuzo

Strates de pates fraiches, gamies de

ricotta, d'épinards, de champignons sautés, 13 00€
le tout nappé d'une béchamel onctueuse :

et gratiné au four pour une crodte dorée.

fSu.'\%o,'\ Ve'%o'/(/amiem
Galette a base de betterave rapée, de

haricots noirs, d'avoine et d'épices, avocat, 13,h0€
pousses d'épinards et sauce au yaourt.

Cola bio

Cola @ base dingrédients naturels, sans 3,h0E
conservateurs.
Hebal ‘S'\Qe'}e

Un mélange rafraichissant de jus de concombre frais,

de citron vert et de sirop de basilic, complété par de 7 HPE
I'eau gazeuse. Décoré d'une rondelle de concombre et

de feullles de basilic.

Eoupr Mivenalen

Fau plate ou pétilante.  2,00€



